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e Menus du mois d'avril 2016
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Lundi Mardi Jeudi Vendredi
Repas « Printemps »
Salade de coleslaw
s Salade aux deux
(carotte,chou . Paté de campagne
CEuf mimosa

blanc,mayonnaise)

Lasagnes Bolognaise
Salade verte

Yaourt aromatisé BIO
& sa madeleine

Moules mariniéres
Frites

Cantafrais

Compote de péches

jambons
Sauté d'agneau du
piémont
Légumes du
printemps
Tome des Pyrénées

Creme Catalane

Semaine du
04 au08  Cordon bleu de dinde
avril Petit pois a la
frangaise
Edam
Fruit de saison
Salade Grecque
(concombre,féta)
Sggamezgu Péte a la Bolognaise
a Salade verte
avril

Vache qui rit

Fruit de saison

Paté de campagne

Fricassée de poulet
aux poivrons

Haricots beurre

Flan vanille &
sa madeleine

Crépe aux fromages

Saucisse grillée
Courgettes sautées

Edam

Far breton

Salade aux lardons

Brandade de morue
Salade verte

Tome noire

Glace
vanille&chocolat

Informations approvisionnements : Les fruits et légumes frais de saison proviennent de cultures locale ou
régionale. Toutes nos viandes sont fraiches, excepté la viande hachée qui est surgelée. Le poisson est frais ou

surgelé, pauvre en arrétes. Nos fournisseurs sont situés en Gironde et en région Aquitaine. Code couleur: Produits
frais - Préparation faites « Maison »- Produits laitiers

Bon appétit et bonnes vacances
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